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Das Schulverpflegungskonzept fiir jede Kiiche und gliickliche Schiiler
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FRISCH, LECKER UND REGIONAL:

Ohne Geschmacksverstarker @U

Ohne Zusatzstoffe ¢ a
Slow Food"  wwunw

Ohne Konservierungsmittel HTERFEEE

Héchste Sicherheit . »

; NITE
Ohne Gentechnik TIEGMNSW
Ohne kiinstliche Aromen WASTE

CEMEINSAM CECEN VERSCHWENDLUMNG

Nachhaltig und fair zu Tier & Natur
Ohne Palmél
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DIE BESTE ENTSCHEIDUNG.

BESTE ZUTATEN UND BESTE ZUBEREITUNG FUR GLUCKLICHE SCHULER

Eigene Frische-Manufaktur: Eigene Kanteenie

Uber 35 Kiichenmeister kochen taglich Innovationskéche & Okotrophologen:

frisch aus besten, regionalen Zutaten Entwicklung von Speisen und Gerichten im
traditionsreichen Familienunternehmen

Die Sicherheit unserer Kinder Sander im Hunsrtick

liegt uns am Herzen. Ausweisung von

Allergenen und stetige Qualitatspri- Beste Partner fiir lhren Erfolg

fungen von Produkten & Lieferanten ist Zuverlassige Belieferung von lokalen

selbstversténdlich Produkten durch unseren Partner

Service-Bund aus lhrer Region
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Qualitat & Vielfalt
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INKA SCHLUND,
Leiterin Betreuung
Engelbert-Humperdinck-Schule,
Frankfurt
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Individuelle
& ausgewogene
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ERFOLGS-REZEPT.

& Gliickliche Kinder und Eltern g Abwechslungsreiche Speisepléne
@ Von Erndhrungsexperten empfohlen & Vegetarische und vegane Angebote
& Saisonale Highlights & Aktionen @ Hoher Anteil an Bio-Produkten

g Spezielle Produktentwicklung fiir Schulen
1 Kombiddmpfer
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1 Wérmeausgabe

Immer
tolle Aktionen

PERSONLICHE BERATUNG
UND BESTER SERVICE

Geringe Investitionskosten
i . 1 Splilméglichkeit
Geringe Personal- und Energiekosten

Weniger Abfall und Produktverschwendung
Volle Kostenkontrolle Beispielkiiche fir ca. 30 Essen

mit leichter Speisenzubereitung

Flexible Skalierbarkeit (30, 50, 100, 500 Essen) und geringem Flichenbedarf
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AUSGEZEICHNET
ALS NR.1

' EAZ-INSTITUT

Begehrteste Catering
und Lebensmittel-
lieferung 2022

Branchensieger Sander

Kundenaussagen zu 13.500 Marken
01]2022

faz.net/begehrteste-produkte-service

MIT VIEL LEIDENSCHAFT
KOCHEN WIR BEREITS

TAGLICH FUR 20.000 SCHULER &)

4 EMANUEL FELKE
L GYMNASJUM

Lusise-Biichner-Schule
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REALSCHULE
Tettnang

www.expert-partnership.de
info@expert-partnership.de
+49 6766 9303 333

Service-Bund GmbH & Co. KG
Friedhofsallee126
23554 Libeck
www.servicebund.de

Sander Catering GmbH
Industriepark 12
56291 Wiebelsheim
www.sander-kanteenie.com



